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DAS WIRTSHAUS

Festéelern im Wirtshaus

Egalwelcher Anlass, bei uns lasst es sigut feiern.
Das Wirtshaus steht Ihneauchgerne fir Veranstaltungerzur Verfligung.
Von Anfang bis Ende kénnen Sséchhierbei auf unsere
professionelleUnterstiitzungverlassen.

Wir freuen unstber Ihre Anfrage unter
info@wirtshausbernburg.de

Besuchen Sie uns auf Facebook
www.facebookcom/wirtshausbernburg

oder Instagram
#wirtshaus_obernbgr


mailto:info@wirtshaus-obernburg.de
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Wos zum Lach

’ll WITZEKISTE

Was heif3t Wasser arifssisch?
a2 2RI %SNERAG

Welche Sprache spricht man in der Sauna|

bt GNNIAOK af OK@A L

kiirzester Witz:

adddal IGS SAy SKNIY

Laufen zwei Sandkérner durch die Wiiste.
Sagt der eine zum anderen: |
aLOK 3t dzoS BN g/
Was ist ein Mann mit einem
Sixpack auf der Parkbk?
Eine IchAG auf Betriebsausflug.
Wie nennt man einen intelligenten
Toilettenbenutzer?
Klugscheil3er!

Zwei Unsichtbare treffen sich. Der eine sag

a{ OK2y fFy3aw yAiOKil

Was ist ein Keks unter einem Baum?
Ein schattiges Platzchen.
Ein Zahnstocher wandert auf einen geéda
tberholt ihn ein Igel. Sader Zahnstocher:
a2 Syy AOK 3ISFKyd KNG

Die letzten Worte des Turmspringers: |
al SNNI A OKoddIf | a]f
Zu welchem Arzt geht Pinocchio?
bl T dz¥Nageri2KKNB y I NI

Was sind die teuersten Tomaten der Welt?{{}

bl RAS aDSft RI dz¢ 2

Kellner zum Gast:

az2tf8y (A8 Siay .|

aWFEs RFEa A&l SAy

VT TR I TT, TR T TR T T

unser Koz ept

Es ist schon, Sie in unserem bayerissNHRTSHAUS
begriRen zu dirfen...

Freuen Siesich bei uns auf eine grof3e Auswahl
bayerischer Bierspezialitaten, regionalengattrlich
internationale Weine, traditionelle Leckereien, sowie
kleine Ausfliige in die Welt der kulinarischen
Hochgenusse.
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Auf unserer Tageskarte finden Sige nach Saison
frischen Fisch, Barlauch, Spargel, Pfifferlinge, Wild
oder Ganseerichte

Ein leckeres Essen oder einfach ein kiihles Getrank,
Events undfrische Kiiche Das Restaurant inmitten des
Obernburger Stadtkerns ist ein Treffpunkt flr
Jedermann jeder ist hier willkommen.

Der Gastronom Christian Reising und sein Team
haben e sich zur Aufgabe gemacht lhre Gaste taglich
zu begeistern. Lassen Sie sich Uberraschen und geben
Sie uns eirFeedback was Ihnen gefallt und was wir flr
Sie vertessern dirfen.

DAS WIRTSHAUSsteht fir bayerische Kiche mit
mediterranem Touch. Ob modern der klassisch
zubereitet...hier is(s)t man in  gemdutlichem
Ambiente...das ganze Jahr!

Nehmen Sie einfach Platz, unsere Servicemitarbeiter
bedienen Sie gerne!

Dawir auf der Speisenkarte fast ausschlie3lidrische
und regionale Produkteverwenden, kann s trotzdem
einmal zuklrzerenWartezeiten kommen.

Um dies zu vermeiden bitten wir Sie um Verstandnis,
dass wir furAb- oder Umbestellungeneinen kleinen
Aufpreisvon 50 Centberechnen mussen.

Wenn Sieeinen Gutscheinhaben, weisen Sie unsere
Servicemiarbeiter bitte vor der Rechrung darauf hin.
Ein nachtragliches Buchen ist aus technischen
Griinden leider nicht mehr mdglich.

Weitere Highlights finden Sie auf unserérafeln
und in unserefWeinkarte.

Fur unsere kleinen Gaste haben wir eine
Kinderkarte

Viel Spal’ und Guten Appetit...
...Ihr Wirtshaam!



Suppenklche

Kartoffel- Speck Siippchen 48+ aus der‘\Nu rStlkUChe

mit gebratenem Speckind Knoblauch CroGtons PaarWeisswirstl 65+
Rinderkraftbriihe 45+ mit kleiner Wiesnbrezrund Handlmaiers siiRem Senf
kraftig miteinem groRen Leberknddel PaarWilbratwiirst| 12l ¢ =+

mit Dunkelbiejus, Kartoffelssampf und Rahmwirsing

bayerische Tapas

BayerischMix 75+92 kelne halben SaChm
je eine keine Portion Kochkase und Obada mit % Schweinshax ci¢c =
Radieser/Radiund Kruste knusprig, in eigener Sauce, mit hausgemachtem
Fetatépfchen 79+2 Kartoffelsalat und Senf
kleiner gratinierter Fetakase auf Grillgemiise % Bauernente 16f ¢ =+
in Preiselbeejus, Blaukraut und Kartoffelkntdeln
% Hend ¥l A+
mit knusprigen Pommed-rites undWeisskautsalat
Salate - OrNTgr ~z« 4k kark|iz%l A o=
Feldsalat klein AT A groR 119+ O~i ka "Nz« =|~fsrk|iz%lA =+

mit ausgelassenem Speck glasierten Zwiebeln,
Rostbrot und KartoffetBalsamicodressing

Wintersalat klein 38+ groR 95+%2

Blattsalate, Wildkrauter, Rohkost und Kerne mit SCh man kerl

Hausdressing Balsamicoceme, dazuetwas Kruste Kalbsfleischpflanzerl 129+

Omit Wiener Backhendlobenauf +3 A+ indunkler Zwiebelsauce und Kartoffelsalat

O{ RiRderstreifenund Parmesan +55+ Leberkase 85+

Omit Kiirbis, Ziegenkaseund Walniissa +45+2 beidseitig gebramt, mit Schmorzwiebeln, Spiegelei
obenauf und Kartoffelsalat
Schweinsbraten 109+
in Dunkelbierjus, mit Blaukraut und Kartoffelknddeln
badischer Sauerbraten 145+
in Gluhweinjus mit Blaukraut und Kartoffelknodeln
Holzfallersteak 139+
mit Speck, Schmorzwiebeln, Champignons und
Spiegeleiobenauf, dazu knusprige Pommes Frites
Wirtshauspfannchen 165+
Schweinelendemit Schwammerlrahnsauce Spatzle
und saisonalem Gemiuse
Wildedelgulasch 51 A =
vom heimischen Wildmit Spatzle und Preiséleeren
Wirtshausburger 138+
100% selbstgemachtmit Rindfleisch Salat, Tomate,
Zwiebeln,Kase, Bacon un&nusprigePommesFrites
Ochsenbéackchen 175+
in Gluhweinjus,mit Kartoffelstampfund Rahmwirsing
Rumpsteak 180g 199+ 2509 229+

. Uruguay GrainFed, dazuknusprige Pommes Frites

Brotzeien O{ Kuterbutter +09+

gebackener Camembert 89+2 O { sSdémorzwiebeln +11 A =+

mit Preiselbeeren Salatgarnitur Kruste und Butter (o) { sfefferrahmsauce +20+

Obazda 65+2

angemacht, mitoten Zwiebeln, Krusteund Butter

Kochkése 75+9 .

mit Kimmel Kruste und Butter F|SCh

Strammer Max 89+ Backfisch 98+

mit EssiggurkeSalatgarnitur Schinken und Spiegelei goldbraun gebacken, mitunserem hausgemachte

Wourstsalat 75+ Kartoffelsalat undBajuwaen-Dip

Lyoner,Zwiebeln,Essigyurken, Kruste und Butter Zandeffilet 159 =+

Qals Schweizer Wurstsalat +12+ auf Rahmwirsing mit Salzkartoffeln



